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— LUNCH —

11.00 - 1700 uur

SALADES
LUNCH

SALADE VIS VAN DRIES |2 *

Black Tiger gamba’s, gerookte paling, gerookte zalm,
gepocheerd ei, gegrilde asperge, tomaat, mierikswortelcréme,
gefrituurde kappertjes, Vanmenno’ brood, boerenboter

SALADE 'CEASAR’ |2

Gebakken boerderijkip, ansjovis, Parmezaan, uitgebakken bacon,
gekookt ei, ansjovisdressing, Romeinse sla, Vanmenno’ brood,
boerenboter

SALADE CARPACCIO |22

Dungesneden rundvlees, tomaat, olijven, cashewnoot, Oud Enkhuizer
kaas, truffelmayonaise, komkommer, kruidendressing, ‘Vanmenno’
brood, boerenboter

SALADE GEITENKAAS |20

Geitenkaas, uitgebakken bacon, honing, walnoot, geqrilde watermeloen,
granaatappel, muntdressing, croutons, Vanmenno’ brood, boerenboter

PROEVERIJ
VAN DE CHEF

Geen zin om te kiezen? Laat je verrassen met drie
zorgvuldig gekozen gerechten om te delen. De chef stelt
een selectie samen van starters zodat je kunt genieten van
de lekkerste gerechten.

Vanaf 2 personen 19 p.p.

+Soepje +2 p.p.

HOOFD
GERECHTEN

KALFSSCHNITZEL

Krokant gebakken, citroen, friet
Halve | 26 Hele | 32

BIEFSTUK VAN RUND
Houtskoolgrill, puree van seizoensgroente, chimichurri,
Spaanse friet

150 gram | 27 250 gram | 32

GEGRILDE ZEEBAARS |20 *

Verse dagvangst, houtskoolgrill, puree van
seizoensgroente, citroen, chimichurri, Spaanse friet

JAMAICAN JERK CHICKEN |25
‘Boterlap Spiceblend!, zacht gegaard, spicy, puree van
seizoensgroente, limoen, Spaanse friet

SATE VAN KIPPENDIJEN | 26

Houtskoolgrill, pindasaus, verse atjar, Spaanse friet

SOEPEN
HOMEMADE

BOUILLABAISSE |13

Verse vissoep, saffraan, verse vis, zeevruchten, Roseval,
venkel, prei, 'Vanmenno’ brood

TOMATENSOEP ‘MEDITERANA’ |10

Trostomaat, basilicum, croutons, 'Vanmenno' brood

CHEF’S SPECIAL SOEP |9

Verse soep, seizoensgebonden, 'Vanmenno' brood

[Jries van den Berg& /n

Ambachtelijke palingrokerij ‘Dries van den Berg’, dé visspecialist
van de Veluwe, rookt zijn vis nog altijd op authentieke wijze in
de historische vissersstad Harderwijk. Deze leverancier behoort
tot onze topselectie, omdat zijn vakmanschap perfect aansluit
bij de visie van onze chef. Alles begint immers bij de juiste
ingrediénten; uitzonderlijke kwaliteit vormt de basis voor een

gerecht van hetzelfde niveau.



— LUNCH —

BOTERLAP
SPECIALS

BROODJE VAN DE CHEF

Een oude klassieker of een nieuwe creatie!

BROODJE VIS VAN DRIES’ |19 *

Brioche brood, huisgemaakte tonijnsalade, gerookte zalm,
gerookte paling, mierikswortelcréme, komkommer, radijs,
bieslook, zeewier kaviaar

CLUB SANDWICH |3

Landbrood, boerderijkip, scharrelei, bacon, tomaat, kaas,
augurk, friet

AZIATISCH BUIKSPEK |8
Langzaam gegaard, brioche brood, Oosterse lak,
zoetzure komkommer, verse atjar, bosui, gebakken uitjes

TEXAS PULLED CHICKEN |7

Rustieke bol, zacht gegaarde boerderijkip, smokey BBQ-saus,

koolsla, augurk, ingelegde rode ui, zoetzure komkommer,
gebakken uitjes

SMASHED AVOCADO |4

Brioche brood, verse guacamole, tomatensalade, veldsla,
sriracha mayonaise, rode ui, gepocheerd ei

+ Gerookte zalm | 5 + Vitgebakken bacon | 3

GEBAKKEN CHAMPIGNONS |13
Getoast landbrood, Parijse boter, truffelmayonaise,
Parmezaan, rucola

EGGS BENEDICT |13
Brioche brood, twee gepocheerde eieren, spinazie,
Hollandaisesaus, bieslook

+ Gerookte zalm | 5 + Achterham a la plancha | 3

UW BROODJE UITBREIDEN
| METEEN SOEPJE? |5

Bouillabaisse | +2

TOSTI
CLUB

PARIS! |13

Getoast landbrood, geitenkaas, bacon, honing

NEW YORK! ;3

Getoast brioche brood, tonijnsalade, cheddar, rode ui,
trostomaat, tomatenketchup

MILAAN! |12

Getoast landbrood, pesto, mozzarella, tomaat, basilicum,
tomatenketchup

TOSTI AMSTERDAM! |9

Getoast landbrood, achterham, Goudse kaas, tomatenketchup

11.00 - 17.00 uur

Aanrader van de chef!

TRUFFELBURGER | 25 ¥

Brioche brood, runderburger van slagerij ‘Uit de Bosch,
truffelmayonaise, gebakken scharrelei, bacon, truffelkaas,
tomaat, augurk, rode ui, friet

BOTERLAP
12 UURTJES

VAN DEN BERG’ | 20 *

Landbrood, gerookte zalm, gepocheerd ei,
Hollandse garnalenkroket, bouillabaisse

KLASSIEK |3

Landbrood, achterham, kaas, gebakken scharrelei,
rundvleeskroket, tomatensoep

VEGETARISCH |17

Landbrood, verse guacamole, gepocheerd ei,
bospaddenstoelenkroket, tomatensoep

LUNCH
CLASSICS

Geserveerd op landbrood van ‘Vanmenno’

Ontdek de authentieke smaak en ambachtelijke kwaliteit
van het beroemde brood van ‘Vanmenno’. Gemaakt zonder
concessies aan receptuur of ingrediénten. Het landbrood wordt
met passie en vakmanschap bereid en gebakken op de stenen

vloer van de oven.

SANDWICH RUNDERCARPACCIO |6

Truffelmayonaise, Oud Enkhuizer kaas, cherrytomaat,
cashewnoot, rucola

SANDWICH TONIJNSALADE |5

Huisgemaakt, truffel, scharrelei, augurk, rode ui,
zwarte olijf; Hollandse sla

BOSPADDENSTOELEN KROKETTEN | 4

Twee stuks, van Cas & Kas, mosterd

RUNDVLEES KROKETTEN |13

Twee stuks, draadjesviees, mosterd

UITSMIJTER | 0

Twee gebakken scharreleieren, naturel’
+ Jonge kaas | 1 + Achterham | 2 + Vitgebakken bacon | 3



— DINER —

Vanaf 17.00 uur

STARTERS
& TO SHARE

Onze selectie voorgerechten is met liefde samengesteld.
Bestel ze om te delen of gewoon lekker voor jezelf. Ga voor

een vertrouwde klassieker, proef een seizoensspecial of laat je

verrassen door onze rijk belegde crostini’s. Een tafel vol lekkers,

goed gezelschap en een relaxte sfeer — zo begint een fijne

avond!

VOOR DE KIDS!

Onderstaande gerechten worden geserveerd met:

Verse friet, salade, komkommer, tomaat, appelmoes

FRIKANDEL |10
KIPNUGGETS |0

MINI KAASSOUFFLES |9
RUNDVLEESKROKET |9

Oky:|0
[=]
SCAN DE
QR CODE VOOR

ONZE ALLERGENEN KAART!

STARTERS
SPECIALS

JAPANSE CARPACCIO VAN WAGYU |24

'"Tomasu' sojasaus, edamame boontjes, lente ui,
Spaanse peper, furikake

BRIOCHE ZALM & PALING |2 *

Gerookte paling & zalm van ‘Dries van den Berg,
mierikswortelcreme, radijs, verse groene kruiden, furikake,
zeewier kaviaar

PORTUGESE SARDINES |19

In olie, getoast Vanmenno’ brood, roomboter

SPAANSE ANSJOVIS |is

In olie, getoast Vanmenno’ brood, roomboter

BAO BUNS BUIKSPEK |7

Oosterse mayonaise, komkommer, Spaanse peper, bosui

ESCARGOTS |7 *

Bourgondische slakken, kruidenboter, getoast Vanmenno’ brood

KNOFLOOK CHAMPIGNONS |5

Uit de oven, Parijse boter, peterselie, getoast ‘Vanmenno’ brood

SUSHI CUCUMBER ROLL |4

Avocadomayonaise, radijs, furikake, sojasaus

CROSTINI
BAR

CROSTINI PALING VAN DRIES 2 stuks | 16

Mierikswortelcréme, radijs, verse groene kruiden, zeewier kaviaar

CROSTINI ZALM TARTAAR 2 stuks | 15

Créme fraiche, gerookte zalm, komkommer, bieslook, furikake

CROSTINI RUNDERCARPACCIO 2 stuks | 13

Truffelmayonaise, Oud Enkhuizer kaas, cashewnoot, cherrytomaat

CROSTINI GEITENKAAS 2 stuks |1

Pesto, cherrytomaat, rucola

CROSTINI TONIJNSALADE : stuks | 9

Huisgemaakt, truffel, scharrelei, zwarte olijf, augurk



DINER

VOORGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur

HOOFDGERECHTEN

PROEVERIJ
VAN DE CHEF

Geen zin om te kiezen? Laat je verrassen met drie
zorgvuldig gekozen voorgerechten om te delen.
De chef stelt een selectie samen van starters zodat
je kunt genieten van de lekkerste gerechten.
Vanaf 2 personen 19 p.p.
+Soepje +2 p.p.

STARTERS
CLASSIC

STEAK TARTAAR |17

Eidooier, rode ui, augurk, kappertjes, bieslook, ‘Vanmenno’ brood

‘DE BOTERLAP’ CARPACCIO |15

Truffelmayonaise, cashewnoot, Oud Enkhuizer kaas, cherrytomaat,

rucola, Vanmenno’ brood, boerenboter

’DE BOTERLAP’ CAPRESE |6

Mozzarella, tomaat, verse basilicum, olijfolie, balsamico

GAMBA’S AL AJILLO |i5

Black Tiger, knoflook, Spaanse peper, peterselie, citroen,
‘Vanmenno’ brood

SUSHI CALIFORNIA ROLL |15

Krab, sriracha mayonaise, lente-ui, Spaanse peper, sojasaus

OESTERS |15

4 Stuks, uit het seizoen, rode wijnazijn, rode ui, citroen
+l oester | 4

BROOD
OVENVERS

BROODPLANK DE LUXE | 14

Kruidenboter, pesto, aioli, olijventapenade

BREEKBROOD |9

Huisgemaakte kruidenboter of aioli

GRILLPLANK
‘DE BOTERLAP’

WEAT * GRILL .

Een culinaire beleving, geserveerd op een robuuste

houten plank, perfect om te delen! Onze chef selecteert
de lekkerste vlees en vis gerechten en zorgt voor een

smaakvolle verrassing.

Chef'’s choice van vlees, gevogelte en vis.
Gegrilde groenten, bearnaisesaus,
chimichurri, Spaanse friet, vanaf 2 personen, 39 p.p.

/ ¥ % /)’
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SOEPEN
HOMEMADE

BOUILLABAISSE |13

Verse vissoep, saffraan, verse vis, zeevruchten, Roseval,
venkel, prei, 'Vanmenno’ brood

TOMATENSOEP ‘MEDITERANA’ | 10

Trostomaat, basilicum, croutons, Vanmenno’ brood

CHEF’S SPECIAL SOEP |9

Verse soep, seizoensgebonden, Vanmenno’ brood




DINER

FISH
MARKET

Elk weekend presenteren wij onze ‘Fish Market: dagverse
vis, rechtstreeks aangeleverd door Schmidt Zeevis uit
Rotterdam. Omdat zij uitsluitend de beste vangst van

het moment selecteren, wisselt ons aanbod regelmatig.
De ene week ligt er een heerlijke dorade op de grill, de
andere keer een zachte zalmmoot. Rechtstreeks uit zee,
via de houtskoolgrill, op je bord. Neem een kijkje in onze
vitrine en laat je verrassen door wat de zee vandaag te
bieden heeft.

Verse dagvangst van de houtskoolgrill, puree van
seizoensgroente, citroen, chimichurri, Spaanse friet va. 29

SIDE
DISHES

GEGRILDE GROENTEN |9

Van het seizoen

KNOFLOOK SPINAZIE |7

Gebakken in knoflookboter

SPAANSE FRIET |7

Mayonaise

KLEINE ‘CEASAR’ SALADE |6

Romeinse sla, ansjovisdressing, Parmezaan, croutons

Vanaf 1700 uur

BOTERLAP
SPECIALS

BUIKSPEK ‘ORIENTAL |26

Aardappelpuree, Oosterse dressing, gegrilde paksoi, crispy chili olie,
gefrituurde knoflook

RISOTTO ‘FRUTTI DI MARE’ | 25

Op basis van bouillabaisse, verse groenten, verse groene kruiden,
zeevruchten

RISOTTO ‘PRIMAVERA’ |23

Gegrilde venkel, doperwt, Parmezaan, zeekraal

SALADES
DINER

SALADE VIS VAN DRIES | 2 *

Black Tiger gamba’s, gerookte paling, gerookte zalm,
gepocheerd ei, gegrilde asperge, tomaat, mierikswortelcréme,
gefrituurde kappertjes, Vanmenno’ brood, boerenboter

SALADE 'CEASAR’ |2

Gebakken boerderijkip, ansjovis, Parmezaan, uitgebakken bacon,
gekookt ei, ansjovisdressing, Romeinse sla, Vanmenno’ brood,
boerenboter

SALADE CARPACCIO |22

Dungesneden rundvlees, tomaat, olijven, cashewnoot, Oud Enkhuizer
kaas, truffelmayonaise, komkommer, kruidendressing, ‘Vanmenno’
brood, boerenboter

SALADE GEITENKAAS |20

Geitenkaas, uitgebakken bacon, honing, walnoot, gegrilde watermeloen,
granaatappel, muntdressing, croutons, Vanmenno’ brood, boerenboter



DINER

PREMIUM
BOTERLAP BEEF

Ervaar het beste van het beste met Boterlap Premium
Beef. Dit hoogwaardige vlees is afkomstig van gras
gevoerde runderen. Het is zorgvuldig geselecteerd en
langdurig gerijpt. Dit vlees, met een subtiele vetmar-
mering en rijke smaak, biedt een ultieme ervaring,

speciaal voor liefhebbers van premium kwaliteit!

Onderstaande gerechten worden geserveerd met
aardappelmousseline, seizoensgroente, chimichurri

RIB EYE |37
Gerijpt, 'Black Angus' rund, 250 gram

CHEF’S CHOICE OF MEAT!

Wisselend assortiment, vraag ernaar bij de bediening

SURF & TURF |3 *

150 Gram biefstuk van rund, Black Tiger garnaal,
bearnaisesaus

ENTRECOTE |34
Gerijpt,* Black Angus’ rund, 200 gram

SAUZEN
WARM

BEARNAISESAUS |4

Huisgemaakt, scharreleitjes, roomboter, dragon, kervel

PEPERSAUS |3

Huisgemaakt, romig, groene peper

CHAMPIGNON ROOMSAUS |3

Huisgemaakt, gebakken paddenstoelen

Vanaf17.00 uur

HOOFDGERECHTEN

GRILLPLANK
‘DE BOTERLAP’

Een culinaire beleving, geserveerd op een robuuste
houten plank, perfect om te delen! Onze chef selecteert
de lekkerste vlees en vis gerechten en zorgt voor een

smaakvolle verrassing.

Chef’s choice van vlees, gevogelte en vis.
Gegrilde groenten, bearnaisesaus,
chimichurri, Spaanse friet, vanaf 2 personen, 39 p.p.
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BOTERLAP
CLASSICS

KALFSSCHNITZEL

Krokant gebakken, citroen, friet
Halve | 26 Hele| 32 %

BIEFSTUK VAN RUND

Houtskoolgrill, puree van seizoensgroente, chimichurri, Spaanse friet
150 gram | 27 250 gram | 32

GEGRILDE ZEEBAARS |29

Verse dagvangst, houtskoolgrill, puree van seizoensgroente, citroen,
chimichurri, Spaanse friet

JAMAICAN JERK CHICKEN |23

‘Boterlap Spiceblend!, zacht gegaard, spicy, puree van seizoensgroente,
limoen, Spaanse friet

SATE VAN KIPPENDIJEN | 26

Houtskoolgrill, pindasaus, verse atjar, Spaanse friet

TRUFFELBURGER |25

Runderburger van slagerij ‘Uit de Bosch, truffelmayonaise,
gebakken scharrelei, bacon, truffelkaas, tomaat, augurk, rode ui, friet




— DESSERT —

KAASPLANK ‘BOTERLAP’ | 14
'Zuivelhoeve & Bourgondiér', 4 soorten, walnoten,
appelstroop, breekbrood

Met glas 10 jaar oude port | 17

WARM CHOCOLADE CAKEJE |3 ¥

A la minute gebakken, pure chocolade, Snickersijs

DAME BLANCHE |2

Vanille-ijs, warme chocoladesaus, slagroom K\
PINA COLADA BOMBASSTIC |/

Ananascompote, witte chocolademousse, kokosijs, kokosmadeleine

‘DE BOTERLAP’ PECHE MELBA |0

Perzikcompote, vanille-ijs, frambozencoulis, gedroogde framboos, munt

2 BOLLEN SNICKERSIJS et slagroom | 7

2 BOLLEN VANILLE-IJS et slagroom | 7

2 BOLLEN SORBETIJS Jct slagroom | 7
KINDERIJSJE |4

AMBACHTELIJKE FRIANDISES 3 stuks | 6
AMBACHTELIJKE VELUWSE APPELTAART |45
DAGELIJKS VERS GEBAK |55

Vraag naar de smaken van de dag

VOOR BIJ
HET DESSERT

ESPRESSO MARTINI |1

SCROPPINO |9

IRISH COFFEE jameson, bruine suiker, slagroom | 9
43 COFFEE Licor 43 slagroom | 8

ITALIAN COFFEE Amaretto, slagroom | 8
SPANISH COFFEE 7ia Maria, slagroom | 8
AMERICAN COFFEE zaileys, slagroom | 7
FRENCH COFFEE Grand Marnicr, slagroom | 7
10 JAAR OUDE PORT |7

BOMBASSTIC

Onze Bombasstic is een coupe met
ijs, maar dan in een nieuw Boterlap-
jasje. Geen klassiek dessert, maar een
verrassende combinatie van romige
huisgemaakte chocolademousse en
frisse vruchtencompote. Een echte

aanrader van de chef!




